
 

  

 



3.
- Mousse mango si fructul pasiunii, bucati fructe exotice 

- Mousse cocos 

- Blat cu vanilie 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 

 
  

1.
- Mousse ciocolata alba cu zmeura 

- Mousse ciocolata neagra cu strat crocant (mix de alune/nuci 
caramelizate) 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate, nuci si alte fructe in coaja lemnoasa 
(alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). Poate contine urme de susan, soia. 

2.
- Mousse fructe de padure 

- Mousse ciocolata neagra, fructe de padure 

- Blat cu vanilie 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 



 
  

4. -
- Mousse caramel cu dulce  de leche, nuci caramelizate 

- Mousse ciocolata neagra 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate, nuci si alte fructe in coaja lemnoasa 
(alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). Poate contine urme de susan, soia. 

 

5.
- Mousse caramel cu dulce de leche, zmeura 

- Mousse straciatella (vanilie cu bucatele de ciocolata) 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 

6.
- Mousse  ciocolata alba, marmorat cu sos de zmeura 

- Mousse crema de branza cu vanilie, marmorat cu caramel 

- Blat cu vanilie 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
  

 

  

7.
- Mousse crema de branza cu citrice 

- Blat cu morcov, nuca, scortisoara si nucsoara 

 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate, nuci si alte fructe in coaja lemnoasa 
(alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). Poate contine urme de susan, soia. 

8.

- Mousse mascarpone cu fructe de padure 

- Mousse zmeura 

- Blat cu vanilie 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, soia, 
fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 

9.
- Mousse crema de branza cu citrice, zmeura 

- Ganache ciocolata neagra, bucati de bezea 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 



 

  

10.
- Ganache ciocolata alba cu zmeura 

- Ganache ciocolata neagra cu strat crocant (mix de alune/nuci 
caramelizate) 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate, nuci si alte fructe in coaja lemnoasa (alune 
de padure, fistic, nuci, migdale, etc). Poate contine urme de susan, soia. 

11.
- Mousse fistic 

- Mousse zmeura 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate, fistic  si alte fructe in coaja lemnoasa 
(alune de padure, nuci, migdale, etc). Poate contine urme de susan, soia. 

12.
- Mousse ciocolata alba cu amarene (visine confiate) 

- Mousse visine 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, soia, 
fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 



 

  

13.  
- Mousse iaurt + jeleu de fructul pasiunii cu mango 

- Mousse mure 

- Blat cu vanilie 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 

14.

- Mousse banana, bucati fructe exotice 

- Mousse capsuni 

- Blat alb cu vanilie 

15.
- Mousse fructe de padure 

- Mousse straciatella (vanilie cu bucatele  de ciocolata) 

- Blat cu cacao 

Alergeni: ou, faina de grau, lapte si produse derivate. Poate contine urme de arahide, susan, 
soia, fructe in coaja lemnoasa (alune de padure, fistic, nuci, migdale, etc). 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pretul pentru torturile noastre porneste de la 120 lei/kg pentru torturile naked, 130 de lei/kg pentru 
torturile semi-naked decorate cu fructe și de la 150 de lei/kg pentru torturile personalizate. 

Figurinele, florile si unele decoruri 2D nu sunt incluse în pretul/kg, iar pretul lor variaza in functie de 
marime/complexitate. 

Pentru o estimare de pret ne ajuta informații despre numarul de persoane si detalii despre decor, daca aveti 
deja o idee despre ce anume va doriti. 

Pentru evenimente mai mari puteti solicita mostre pentru 3-4 sortimente de tort din lista noastra. Din 
pacate nu programam degustari pentru torturi aniversare mici, insa va stam la dispozitie cu orice informatii 

ati avea nevoie despre torturile noastre. 

Recomandarea noastra este ca torturile de nunta sa fie comandate cu minim 1 luna inainte, cele de botez cu 
minim 2-3 saptamani inainte, iar cele mici cu minim o saptamana inainte. Exista date care se ocupa insa cu 

mai mult timp inainte, astfel va recomandam sa faceti comanda cu cat mai devreme este posibil. 
 

Numarul final de persoane pentru comanda poate fi transmis cu minim o saptamana inainte. 

  


